
 

Außerschulischer Lernort 
Büschings Mühle Petershagen  

 
Adresse:  
Mindener Straße 61a  
32469 Petershagen  
Telefon: 05707 8719  

E-Mail: post@muehle-buesching.de 

http://www.muehle-buesching.de  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Beschreibung:  

Es handelt sich um eine Wallholländer-Mühle, die 1810 erbaut wurde. Der Betrieb der Mühle wurde 1965  

eingestellt. Am 20. März 2002 findet die Gründungsversammlung der Mühlengruppe "Büschings Mühle" mit  

zwölf Mitgliedern statt. 2 Jahre später, am 09. März 2004 wird der Verein "Mühlengruppe Büschings Mühle  

Petershagen e. V." gegründet. 2003 erhält die Mühle im Rahmen der Restaurierungsmaßnahmen neue Flügel  

und 2007 wird der Mahlgang (Schrot) wieder mit Wind angetrieben. Der Dieselmotor (Deutz, 24 PS, Baujahr  

1934 wurde repariert. Er ist wieder voll funktionsfähig und wird an den offiziellen Backtagen an Büschings Mühle 

vorgeführt, auch finden Mühlenführungen statt.  
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Lernangebot 
"Vom Korn zum Brot"  

 
Kontakt:  
Frau Daniela Boller  
Telefon: 05707 8719  
E-Mail: daniela.boller@gmx.net  
 
 

 

Klassenstufen:  

Kita  1-2   3-4   5-6  7-8  9-10  11-12  13-14  Erw 

Materialien bzw. Methoden  

Führung durch Personal des Lernortes  

Teilnehmerzahl:  

min 15 / max 24 Schulklasse kann geteilt werden 

Dauer der Veranstaltung:  
60 bis 90 Min.  

Kosten:  
1,50 € pro Teilnehmer  

Sanitäre Anlagen:  
Ja  

Fach:  
Sachunterricht, Biologie  

Rubrik:  
Gesundheit und Ernährung, Kultur und Kunst  

 

Beschreibung des Lernangebotes:  
Die Teilnehmer lernen an 4 Stationen mit ihren 5 Sinnen (Sehen, Hören, Tasten, Riechen und Schmecken) Am 

Acker sehen sie, wie und wo das Korn angebaut und geerntet wird. In der Mühle wird die Technik kindgerecht 

erklärt und kann ebenso, wie die verschiedenen Getreidesorten angeschaut werden. Die Kinder lernen  

unterschiedliche Getreidemühlen kennen und dürfen diese auch ausprobieren. In der Backstube und am  

Steinbackofen wird gezeigt, wie der Butterkuchen hergestellt wird.  

 
Tipp:  

Anmeldung erforderlich, bei Regen Regenbekleidung und festes Schuhwerk nötig 

Barrierefreiheit:  
zum Teil Es gibt keine besonderen Angebote.  

Zeitraum:  
Mai bis September  
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